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Задачи: 
1. выявить чудесные свойства молока. 
2. узнать, откуда взялся творог

· Объект исследования – творог.
· Предмет исследования - процесс преобразования молока в творог.
· Гипотеза: если узнаем, как получается творог, то мы узнаем о его полезных свойствах.
Методы исследования: беседы, наблюдения, практические методы.



Этапы исследования:
1 этап. Из беседы с мамой я узнала, что для приготовления творога, нужно молоко превратить в простоквашу. Молоко даёт наша корова «Дочка» 

3этап.заключительный пробуем творог на вкус.
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как я и мама кормим корову сеном 
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Коровка «Дочка» поест сена, даст молока.
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Молоко надо процедить.
2этап. Нагревание простокваши, изготовление творога.
Молоко не было жидким. Но и на творог ещё не похоже.
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3 этап: «Изготовление творога»
[image: C:\Users\rus\Desktop\фото зарина\100_8933.JPG]Простоквашу  нагрели, процедили, и вылили в мешочек для стекания сыворотки.
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Вот и получился вкусный творожок! 
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